
La Taverna del Longobardo

Antipasti

Antipasto del Longobardo € 10,00

Tagliere di salumi nostrani € 5,00

Formaggi stagionati e semi stagionati accompagnati da speciali marmellate  € 5,00

Olive all'ascolana € 8,00

Involtini di melanzana € 6,00

Primi Piatti

Zuppe d'orzo o farro € 5,00

Mezze lune ai funghi porcini o in salsa di noci € 7,00

Mezze maniche alla pecorara € 7,00

Lacci all’amatriciana € 7,00

Pappardelle al ragù di cinghiale  € 7,00

Tagliatelline limone e speck € 6,50

Fusilli alle verdure € 4,00

Secondi Piatti

Fritto misto all'ascolana (cotoletta, olive, cremini, carciofini e zucchine) € 10,00

Spezzatino 'Ncip 'Nciap € 6,50

Vitellone al vino rosso € 8,00

Stracotto di maiale con le mele € 7,00

Carne alla brace € 7,00

Contorni

Verdura di stagione saltata o grigliata € 4,00

Dolci della Casa

Mousse al cioccolato € 2,50

Mousse al cioccolato al profumo di Anisetta Meletti € 3,00

Tiramisù € 3,00

Crostata di marmellata € 2,50

Biscottini secchi con vino cotto € 3,00

Menù alla Carta



La Taverna del Longobardo

Menù Degustazione

  Antipasti misti
  Primo piatto a scelta tra due portate o assaggio di entrambe

  Secondo piatto a scelta tra due portate o assaggio di entrambe

  Contorno

  Dolce della casa

  ½ Acqua minerale

  ¼ Vino locale rosso / bianco

Menù turistico Longobardo

  Antipasto misto all’ascolana o primo piatto a scelta tra le portate proposte
  Secondo piatto a scelta tra le portate proposte con contorno di insalata o patate al forno

  Acqua minerale

Menù di Baccalà

  Antipasti misti
  Primi piatti con assaggio di due portate

  Secondi piatti con assaggio di due portate

  Contorno

  Dolce

  Acqua minerale

  Vino locale

Altri Menù

Menù turistico Re Manfrì

  Antipasto di affettato e verdure di stagione
  Primo e Secondo piatto a scelta tra le portate del giorno

  ½ Acqua minerale

  ¼ Vino locale rosso / bianco

(€ 25,00 - € 28,00)

(min. 20 persone - € 13,00)

( € 15,00)

(min. 10 persone - € 30,00)


